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‘- Tequila, Triple sec, Limonensaft, Eis und Fruchtmark
i\- mixen wir zu einem himmlischen Cocktail.

Margarita Glas 1550
Karaffe 2050
1-Liter Karaffe s54.00

Immer erhéltlich sind die Aromen
Erdbeere, Himbeere, Mango und Limone.

Alle Fruchtmargaritas sind auch alkoholfrei erhiltlich.
FRAGEN SIE NACH DEN TAGESHITS!

UNSIER FAJITA-ERLEBNIS AB 2 PIERS@NIEN

In der Riesenpfanne servieren wir Thnen argentinische Black Angus

Rindshuftstreifen, marinierte Pouletbruststreifen, marinierte Schweinefleischstreifen,

Maiskolben, und mexikanisches Mischgemiise. Dazu verschiedene Saucen,
Salatstreifen, mexikanische Bohnen, Guacamole und Weizentortillas

. ZUM SELBER FULLEN!Y
pro Person 42.50

zusétzlich mit in Knoblauch gebratenen Crevetten pro Person +3.50

. ab2Personen |
4 Entradas Mixtas pro Person 15.50 -
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y .\ g% ?@ &§?@ % Tortillachips und Salsas ® Ensalada con

\ Costillas de Puerco Adobadas 17.50 Aderezo de Jamaica 11.50
e o TOPtlllaChlpS 10.50 Zarte Schweins-Spareribs, kriftig mit Adobo mariniert, Gemischie Blattsalate mit hausgemachtem
‘)' _Eine Schale Chlps mit drei verschiedenen Saucen im Ofen gebraten 1,3 Hibiskusbl utendressmg und Wur71gen Erdniissen 1,3 ;f
. zum Dippen, ideal auch fiir zwei Personen 1, 4 ) >
() A | e ® Torta de Maiz 11.50 ® Ensalada de Aguacate 1450 r’
uacamole zusatzlic Unser famoser Maisauflauf Gemischte Blattsalate mit hausgemachtem
¢ ® Flauta 11.50 mit Kiise iiberbacken 1 Hibiskusbliitendressing und wiirzigen Erdniissen,
Tortillarolle mit Gemiise und Kise gefiillt, ® Crema de Maiz 1150 mit Avocadonnd Ananasiss -
knusprig gebacken, Salsa C y i |
B g% éc " lsa e Unsere bekannte und sehr beliebte Cremesuppe ® Ensalada - Quesadll.la 2
e o aus frischen Maiskérnern 1 Ensalada de Aguacate mit grosser Weizentortilla
® Quesadilla 1350 gefiillt mit geschmolzenem Kése und Epazote
Grosse Weizentortilla mit gesc}lmolzenem Kiise % &g%%% ® Ensalada con Flautas 25,50
und Epazote gefiille Gemischte Blattsalate mit Ananas, Avocado S
via Elote Cocido 9.50 / ® Nachos 15.50 und zwei knusprig gebackenen Tortillarollen
e hier Maiskolben ani Stiel T9rtillachips mit Bohncn,"J alape.ﬁos und Kiise gefiille mit Gemiise und Kise 5 |
mit Butier und Salz 1, 4 iiberbacken, ideal auch fiir zwei Personen 1 Ensalada con Pollo 27.50
Buffalo Chicken Wings 14.50 Guacamole zusitzlich 4.00 1.3 Gemischte Blattsalate mit Ananas, Avocado Y,
Pikante, marinierte Pouletfliigeli 1. 3 f) ® Nachos Gigantes 23.50 und marinierter Pouletbrust vom Grill 1,3 ’.‘4:“‘
v Tortillachips mit Bohnen, Jalapeiios :
Camarones al Ajillo 16.50 undeéise iiberbacken 1 b 3 “‘g
Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch 1, 3 AB C s [6] 5
,5 Chorizo C /} Nachos con Pollo 27.50 7 pgﬁ AN e
0rizo a'_sero 12.50 Nachos Gigantes mit Pouletbruststreifen 1 der mexikanischen Kiiche N e ! 4 3
Gebratene Chiliwurst ) & Herkunftsdeklaration $\@EHEEE o1 ) :
nach Hausrezept 1, 3 / Nachos con Chorizo 26.50 S ¥
Nachos Gigantes mit pikanter Chiliwurst 1 ANNANEATNS
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Maistortillas mit verschiedenen Fiillungen, Weiche Weizentortillas mit Guacamole, )
mit Sauce und Kise iiberbacken, A Salsa Casera, Sauerrahm, Bohnen und \ DIE TEX‘MEX E(CKE
dazu Bohnen und Tomatenreis. " Salatstreifen in der heissen Pfanne serviert. ' Hamb
‘ . : ampurguesa 27.50
Verdes de Res 33.00 | | Tres Amigos 3550 | | g

Schweizer Black Angus Rindfleischburger,

Mit argentinischen Rindshufistreifen . Mit marinierter, gebratener Pouletbrust, { it Chi RO
i . , g . . / potle-Cocktailsauce ;
an milder Erdnuss-Tomatillo-Sauce 1, 4 ! ZAMilCll;:I; :;i Iz%:; ; 6‘9 I S :
: I I
/ Rojas de Res 3100 K ) \  Hamburguesa con Queso 2850
|

Mit marinierten, gebratenen
Schweinefleischstreifen und Ananas 2., 4

Pechuga de Pollo 32.00
Mit marinierter, gebratener Pouletbrust 2, 4

v Planted y Pifia 33.50
Mit mariniertem planted.nature
und Ananas 2,4

Mit argentinischen Rindshuftstreifen
an scharfer Chile-Guajillo-Sauce 1, 4

Verdes de Pollo 29.50
Mit Pouletbruststreifen
an milder Erdnuss-Tomatillo-Sauce 1. 4

/} Rojas de Pollo 2050

Mit Pouletbruststreifen

Schweizer Black Angus Rindfleischburger,
mit Cheddarkiise und Mozzarella iiberbacken,
mit Chipotle-Cocktailsauce
und Pommes frites

Hamburguesa Ranchera 29.50
Schweizer Black Angus Rindfleischburger,
mit Cheddarkise und Mozzarella iiberbacken,

an scharfer Chile-Guajillo-Sauce 1, 4 Y /} Chorizo 2850 ‘ gebratenem Speck, Chipotlf:-Cocktailsauce
v Verdes con Verdura 27.00 Mit gebratener Chiliwurst 2, 4 und Pommes frites
Mit mexikanischem Mischgemiise Res 3850 } Hamburguesa Mexicana 2950

Schweizer Black Angus Rindfleischburger
mit Cheddarkise und Mozzarella iiberbacken,
Jalapenos, Chipotle-Cocktailsauce, Guacamole

an milder Erdnuss-Tomatillo-Sauce 1, 4

BURRITOS

Mit argentinischen Black Angus Rindshuftstreifen
auf Zwiebeln 2, 4
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vo Verdura Mixta 2s.50 und Pommes frites
s P ‘ . Mit mexikanischem Mischgemiise 2, 4 )
Grosse, mit I.{els, Bol}nen, Pe.peromg‘.emuse, i g 1 Hamburguesa Pollo 2950 \
Salatstreifen gefiillte Weizentortilla, ! Camarones 3650 . \
e fat A Kischiberbacken ! - " Marinierte, gebratene Pouletbrust
i | Mitin Knoblauch gebratenen Crevetten 2, 4 ‘f mit Cheddarkiise und Mozzarella iiberbacken, .
J A 4 4 Jalapeiios, Chipotle-Cockuailsauce, Guacamole \

Pollo 2050 und Pommes frites

=
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i Mit marinierten Pouletbruststreifen \\”“ ?& &?@% E

| und Salsa Casera 4 | Buffalo Chicken Wings 26.50
p Res 34 ' HAUPTGERICHTE Pikante, marinierte Pouletfliigeli,
34.50 mit Pommes frites 3

Pollo Guadalajara 29.50
Zarte Pouletbruststreifen
an aromatischer Tomatenrahmsauce,
mit mexikanischem Tomatenreis 1

Mit gebratenen argentinischen Black Angus
Rindshuftstreifen und Chile-Guajillo-Sauce 4

v Verdura 27.50
Mit mexikanischem Mischgemiise
und Salsa Casera 4

® Planted 32.50

Mit wiirzigem planted.nature
und Tomatillo-Sauce 4

Wrap de Pollo 2750
Grosse Weizentortilla gefiillt mit grillierter
Pouletbrust, Kise und Chipotle-Cocktailsauce,
mit gemischtem Blattsalat
an Hibiskusbliitendressing, Guacamole
und Salsa Casera

/) Carne con Chile 32.50
Schweizer Rindfleischwiirfel
mit Bohnen und Kichererbsen geschmort,
mit Pico de Gallo, mexikanischem Tomatenreis
und Weizentortillas 2, 4

f Wrap de Chorizo 21.50

Grosse Weizentortilla gefiillt mit gebratener
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Camarones 32.50 /} Tiritas de Cerdo al Chipotle 29,50 Chiliwurst, Kése und Chipotle-Cocktailsauce,
Mit in Knoblauch gebratenen Crevetten Gebratene Schweinefleischstreifen mit gemischtem Blattsalat
und Salsa Casera 4 an rassiger Chile-Chipotle-Sauce an Hibiskusbliitendressing, Guacamole

2 e ———— ] e~ e ———— e 3T

und Maisauflauf 1, 4 ‘ und Salsa Casera

E%ﬁ@ﬁ ﬁx ﬁ(ﬁs h Costillas de Puerco Adobadas 36.50

Wiirzig marinierte, gebratene Schweins-Spareribs,

Grosse Weizentortilla mit geschmolzenem Kése

gefiillt, mit Guacamole, knackigem Blattsalat halber Maiskolben und Pommes frites 1, 4
i) A Filete Tres Amigos 3950 Al
Pollo 2850 Zwei argentinische Rindshuftfilet-Medaillons Ie u
Mit marinierten, gebratenen Pouletbruststreifen vom Grill mit Pommes frites, Guacamole, nser € Sauc én
halber Maiskolben, Bohnen werd én frl sch
Res 32,50 und Salsa Casera 1,4 und n ach m k
Mit argentinischen Black Angus Rindshuftstreifen M T eXl anlS Ch én A
und Zwiebeln St PR L Ori ma rezepte
Argentinisches Black Angus | Pten :
® Verdura 2650 Rindshuftfilet-Medaillon, Riesencrevetten, lr ekt hl J
Mit mexikanischem Mischgemiise Pouletbrust und Chorizo vom Grill, lm a us zu b ere lt s B
mexikanischem Tomatenreis € ~eren
® Planted 32.00 und Guacamole 1,4 Alle Preise in gj -
Mit wiirzigem planted.nature ' inkl clweizer Franjen \\r

usive Meh1 "Wertsteyer

Camarones al Mojo de Ajo 3s.50
Riesencrevetten mit Knoblauch gebraten,
mit mexikanischem Tomatenreis 1, 4

Camarones 3150
Mit in Knoblauch gebratenen Crevetten

\E vegetarisch U E vegan o - vegan moglich /) = scharf
| glutenfrei 2 glutenfrei moglich 3 laktosefrei 4 laktosefrei moglich
Unser fachkundiges Service-Team berit Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien und genauen Inhaltsstoffen unserer Speisen.



